Invicta

Prosto do
kawy.
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Prosto
do kawy.

Invicta to niezawodny, stabilny

i tatwy w obstudze jednokottowy
ekspres do kawy o nowoczesnym,
pozbawionym zbednych elementow
wygladzie. Invicta zostata
zaprojektowana tak, aby przyspieszy¢
obstuge i udostepni¢ najlepsze
technologie ekstrakcji wszystkim
baristom dzieki elektronicznej kontroli
funkcji kawy, wody i pary.

INVICTA
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Rancilio Specialty
Invicta

.

Czy wiesz, ze?

Pierwszy Rancilio Invicta zostat
zaprezentowany pod koniec lat 30.
Byt to ekspres do kawy
zaprojektowany zgodnie z kryteriami i
modg tamtych czaséw: eleganckie,
geometryczne linie, stal nierdzewna.
W konhcu byty to lata Art Deco, stylu
linearnego,

wielkich liniowcéw oceanicznych i
Chrysler Building w Nowym Jorku*.

* https://www.ranciliogroup.com/history/
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Wszystko
w zasiegu reki

Na ekranie dotykowym

tatwo jest ustawi¢ dawki,
dostosowac przepisy na kawe,
uruchomi¢ automatyczne
czyszczenie grupy i uzyskac
dostep do ré6znych menu.
réznych menu.

INVICTA
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Wydobadz to, co najlepsze
z kazdej ekstrakcji

Invicta wyposazona
jest w najlepsze
technologie kontroli
termiczne;j
opracowane dla
jednokottowych
ekspresow do kawy.
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Estetyka i
funkcjonalnos¢ w stuzbie
espresso

Niepowtarzalny styl,
elegancja, ergonomia,
trwate komponenty i
korpus ze stali
nierdzewne;j.
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Technologi
a parzenia

WODA

BOILER

ZIMNAWODA

(@ Steady Brew

Utrzymujgc stabilng temperature
wody podczas ekstrakcji, Steady
Brew gwarantuje doskonatg
stabilnos¢ termiczng,
niezawodnos$¢ i maksymalng
powtarzalnos¢, zaréwno w
okresach wzmozonego ruchu, jak i
w warunkach niskiego zuzycia.

GRUPAZ IZOLACJA
HDP

INPLUS
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++ °C System
termosyfonowy

+++ °C
GORACA Steady Brew

GRUPA

T-SWITCH

[ ]
!
+ °é System
tel'mosyfonowy
@ T-Switch

Dzieki 4-pozycyjnemu przetgcznikowi
T-Switch mozna ustawi¢ inng
temperature ekstrakcji dla kazdej
grupy, nawet w przypadku ekspresow
jednokottowych. Przy ustawieniu
bojlera na 1,0 bar, na kazdej grupie
mozna ustawi¢ temperature ok. 90°C,
93°C, 96°C lub 99°C i zawsze
dostepna jest odpowiednia
temperatura ekstrakcji dla kazdego
rodzaju kawy. Regulacja T-Switch
moze by¢ przeprowadzona wytgcznie
przez wyspecjalizowanych technikéw
podczas instalaciji.

® Opatentowana technologia Rancilio

Regulacja T-Switcha

W zaleznosci od ci$nienia w kotle,
schemat pokazuje, w ktérg pozycje
nalezy recznie przekreci¢ T-Switch, aby
ustawi¢ zgdang temperature na grupie.

GORA

LEWA  (D=gg°c O=96°c O=94°c A ~97°CO »99°cO=101°cO

8 bar

PRAWA

bar

bar
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INVICTA

Pre-Infuzja and
Post-Infuzja

Barista moze zmieniac cisnienie wody zaréwno
w poczatkowej fazie (pre-infuzja), jak i w
koncowej (post-infuzja) procesu ekstrakgciji,
wybierajgc pomiedzy cisnieniem sieciowym a
ciSnieniem pompy, a takze regulowac czas
trwania wszystkich etapow (pre-infuzja,
ekstrakcja, post-infuzja).

EXTRAKCJA

9 BA R - CISNIENIE

POMPY

2 ETAP

Opatentowana technologia Rancilio

Korzysci

Podczas Pre-Infuzji:

. Zwilzenie zmielonej kawy
na catej powierzchni.

= Zmniejszanie ryzyka wystgpienia
kanatowania

Podczas ekstrakciji:

= Ekstrakcja z liniowym przeptywem
przy statym cisnieniu

= Uzyskamy intensywny, ztozony,
petny smak w filizance

Podczas Post-Infuz;ji:

I N 'i" L U S = Redukuje gorycz i cierpkosé g
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Parai
woda

Dwupozycyjne
pokretto pary

Obroét pokretta 0 25° w lewo
powoduje, ze kran pozostaje
otwarty, natomiast obrét w
prawo powoduje jego
automatyczne otwieranie i

zamykanie (funkcja "Purge").

@ Opatentowana technologia Rancilio
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@ X-Tea

Z poziomu ekranu dotykowego mozna
zaprogramowac dwie rézne dawki
wody i wybraé¢ poziom temperatury dla
kazdej z nich. Dostepnych jest 8
poziomow, aby zapewnic, ze woda
bedzie zawsze w idealnej
temperaturze dla wszystkich rodzajow
herbaty lub naparu.

Dysze parowe
Cool Touch

Ergonomiczne dysze parowe cool
touch do pracy w petnym
bezpieczenstwie. Koncoéwki parowe
zostaty zaprojektowane tak, aby
zapewni¢ rownomierne
dostarczanie pary i zminimalizowaé
kondensacje wody.

oo Okres$lone miejsce na siatce, w ktorym
o0 mozna umiesci¢ dysz¢ parowa podczas

S9 oczyszczania*
oo

% tylko przy wysokosci kratki $ciekowej ustawionej
na 100-120 mm
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Interfejs

Ekran dotykowy 4,3"

Szybki i tatwy dostep do wszystkich
ustawien maszyny. Istnieja.

2 rodzaje interfejsu - "easy" z tylko
gtéwnymi ustawieniami

i "tech" dla bardziej
doswiadczonych baristow - oraz 3
rézne menu dedykowane dla
baristow, kierownikéw i technikow.

1 DAWKA 2DOZY
KAWY KAWY
Q Q
i i
I I
I I
' '
I I
' '
I I
' '
I I
I I
' '
I I
' '
' '
' '
I I
1 1
I I
' '
I I
' '
i i
¢ [
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Glowica z dedykowanym
wyswietlaczem

Dedykowany wyswietlacz dla
kazdej grupy z timerem i
paskiem postepu dla czasu
trwania dozowania i
odliczania do ekstrakciji.

Przycisk END DISPENSING

BUTTON réwniez programowalny ~ ©-
jako:

. FUNKCJA PLUKANIA

mozna ustawi¢ w zakresie

0d 0do 5"

. CIAGLE ODMIERZANIE

przytrzymujac dtuzej niz 1"

Tryb manualny

Dla bardziej doswiadczonych
baristéw mozna aktywowaé
tryb reczny, aby recznie
zarzgdzac¢ czasem trwania faz
preinfuzji, ekstrakcji i
postinfuzji za pomoca
przyciskéw nad grupa.

Inteligentne sptukiwanie

Automatyczne "Ptukanie" moze
by¢ wtgczone po ustawionym
przedziale czasowym od
ostatniej operacji dozowania.
Funkcja ta utrzymuje grupe w
odpowiedniej temperaturze i
poprawia stabilnos¢ termiczna.
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Design

SAMOSTOJACY
Portafiltr lezy plasko, gdy spoczywa na
blacie kuchennym.

« IN
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Ergonomiczny
portafiltr

Portafilter z chromowanego
mosigdzu, z ergonomicznym
uchwytem z tworzywa sztucznego
zaprojektowanym w celu
zrownowazenia wagi, miesci filtry do
kawy

do pojemnosci 21g, zapewnia
stabilnos¢ podczas ubijania i utatwia
ruchy nadgarstka baristy.

WYMIENNE WYLEWKI

Mozna je odkreci¢ w
celu latwego czyszczenia

Niski profil
korpusu

Kompaktowa, niskoprofilowa
obudowa zaprojektowana w celu
utatwienia interakcji z klientem i
operacji serwisowych.

Pod maszyng znajduje sie duza
przestrzen (h 90 mm), ktdra jest
przydatna do przechowywania
wag lub innych narzedzi pracy
w zasiegu reki.

KORPUS ZE STALI NIERDZEWNE]

Odbojniki

Odbojniki sg zaprojektowane
aby chroni¢ pokrywy grupy
przed przypadkowym
uderzeniem, gdy barista
zaczepia i odczepia portafiltr

od grupy.

INVICTA

Swiatta LED

Oswietlenie LED skupione na
obszarze roboczym zapewnia
maksymalng widoczno$¢ filizanek
podczas parzenia kawy.

Taca ociekowa z regulacja
wysokosci

Regulowana wysokosc¢,
wyjmowana tacka ociekowa

utatwia prace ze wszystkimi
rozmiarami kubkow.

IN
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Doswiadczenie

Rancilio

Zaawansowana diagnostyka

Menu "Techniczne" zawiera funkcje
"Serwis" umozliwiajgcg uzytkownikom
szybkie sprawdzenie z poziomu
ekranu dotykowego, czy wszystkie
obwody i rézne komponenty (pompy,
zawory elektromagnetyczne,
elementy grzejne, czujniki,
przeptywomierze) sg w dobrym stanie
technicznym.

= IN
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Automatyczne
wiaczanie i wylgczanie

Harmonogram automatycznego
wigczania urzgdzenia oraz
godziny pracy mogag by¢
spersonalizowane dla kazdego
dnia tygodnia.

< Advanced diagnostic

INVICTA coffee

Easy Clean
(tatwe czyszczenie)

Cykle czyszczenia i ptukania
grupowego sg automatyczne i mozna
je aktywowac z poziomu ekranu
dotykowego. Mozna ustawic¢ alarm
dzienny, ktory przypomina
uzytkownikom o aktywacji cyklu
czyszczenia. Mozliwe jest rowniez
ustawienie opcjonalnego bloku
maszynowego, jesli czyszczenie nie
zostanie wykonane oraz wyswietlenie
historii wszystkich wykonanych
czynnosci.

INVICTA

@ Zaawansowane zarzadzanie

kottem (ABM)

ABM to specjalne oprogramowanie
opracowane w celu poprawy wydajnosci
maszyny

w warunkach intensywnego uzytkowania.
Podczas jednoczesnego parzenia
espresso, dozowania wody i parzenia
mleka, ABM wigcza element grzewczy, aby
uprzedzi¢ wszelkie spadki temperatury i
zapewnic¢ staty poziom ogrzewania. ABM
umozliwia réwniez kontrole absorpcji mocy
przez ekspres, redukujac jg

do 2/3 normalnej wartosci

gdy dostepnos¢ energii jest niska.

@0Opatentowana technologia Rancilio

IN L

food tools & equipment



Kolory |
wyposazenie
dodatkowe

= IN
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Kolory standardowe

Invicta dostepna jest w 3
kolorach standardowych.

@ ox
@ :Lnck

WHITE

Kolory na zyczenie
(opcja)

Panele zewnetrzne ze stali
nierdzewne;j moga by¢
malowane w innych kolorach
w zaleznosci od wymagan
klienta.*.

Portafilter z drewnianym
uchwytem (opcja)

Portafiltry z debowymi uchwytami
sg dostepne opcjonalnie dla wersji
2- i 3-grupowych (katalog czesci
zamiennych).

informacje i ceny na zyczenie.
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Podgrzewacsz filizanek z
czujnikiem temperatury

(opcja)

Podgrzewacz do kubkéw z 5
réznymi poziomami
temperatury regulowanymi za
pomocg ekranu dotykowego.

INVICTA



DANETECHNICZNE

Invicta
w Liczbach

Kluczowe cechy

WYPOSAZENIE
STANDARDOWE

OPCJONALNIE

B

+INTERFEJSZEKRANEMDOTYKOWYM
+ CYFROWY WYSWIETLACZ (NA GRUPE)
+STEADY BREW

+T-SWITCH

+PRE-INFUZJAIPOST-INFUZJA

+SMARTFLUSH

+X-TEA (8POZIOMOW)

+COOLTOUCHSTEAM WAND

+ DWUPOZYCYJNE POKRETLO PARY
+ERGONOMICZNY PORTAFILTR

+ TACKA OCIEKOWA Z REGULACJA WYSOKOSCI
+ OSWIETLENIE LEDOWE

+ABM

+AUTO ON-OFF

+EASY CLEAN
+ZAAWANSOWANADIAGNOSTYKA

+SNAP&SHARE

+ PODGRZEWACZ FILIZANEK (Z CZUJNIKIEM TEMPERATURY)

+ PORTAFILTR Z DREWNIANYM UCHWYTEM (KATALOG CZESCI ZAMIENNYCH)

+ CONNECT (SYSTEMTELEMETRYCZNY)

« INPLUS
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DANETECHNICZNE

2GR

SZxGxW
817x600x450 mm
32.16x23.62x17.72 in

WAGA
75 kg / 165.35 Ib

BOILER
111/ 2.4 gal UK

PRAD ZASILAJACY
220 - 240 V~ / 380-415V3N~,

50-60 Hz
4600 W

DOSTAWAWODY
State przytacze wody

WYSOKOSC TACY OCIEKOWE]
80-100-120 mm / 3-4-5 in
POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

< 70 db

Kolory

‘ INOX
. CZARNY
O BIALY

Materiaty

+STALNIERDZEWNA
+ZAMAK
+PLASTIK

+NBR

INVICTA

3GR

SZxGxW
1057x600x450 mm

41.61x2362x17.72 in

WAGA

90 kg / 198.41 Ib

BOILER
16 1/ 3.5 gal UK

PRAD ZASILAJACY
220 - 240 V~ / 380-415V3N~,

50-60 Hz

5400 W

220 - 240 V~ / 380-415V3N~,
50-60 Hz

6000 W

DOSTAWAWODY

State przytgcze wody
WYSOKOSC TACY OCIEKOWE]

80-100-120 mm / 3-4-5
POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

< 70db

INPLUS -
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SYSTEM TELEMETRYCZNY CLASSES

CO nnect Jak to dziata

Moc w Twoim
biznesie kawowym zR

Nie ma znaczenia, jakiej wielkosci
jest Twoja organizacja, wazne jest
tylko to, ze chcesz usprawnié¢ swoj
biznes kawowy. Connect

pomaga efektywnie wykorzystac

z danych generowanych przez
ekspresy do kawy i wspiera¢ Cie w
drodze do stania sie firmg opartg na
danych. Nadszedt czas

aby uzyskac przewage
konkurencyjng

na kazdym rynku, na ktérym ; ,
na ktérym dziatasz. i ]
RANCILIOGROUP.COM/CONNECT : :

i i R

°

i DESKTOP

] s ™

GRUPA CLOUD
RANCILIO
(CHMURA)

4 / :

' TABLET

LAN / WIFI / LTE m

MOBILE

N ;
&E?J 2M ]

PRZYJAZNY DLA tATWE ZARZADZANIE
UZYTKOWNIKA FLOTA
PULPIT

3 4

I
ZWIEKSZENIE ZWIEKSZENIE
EFEKTYWNOSCI WYDAJNOSCI
UStuG PRZEDSIEBIORSTW
A
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Autoryzowany dystrybutor Rancilio Group

43-211 Piasek ul. Stowackiego 41
+48 730 850 156
info@ranciliodystrybutor.pl

www.ranciliodystrybutor.pl

R RANCILIOGROUP

ranciliogroup.com

OEE®M®

an Ali Group company

GROUP

The Spirit of Excellence





